
MENU



Petiscos ATYPIC 

Croquette de poulpe, sauce mayo fumée 1, 3, 7, 10, 12, 14	 5 €/p
Croquete de polvo c/ maionese fumada

Pataniscas de morue & mayo au persil 1, 3, 4, 10, 12		  4 €/p	 	
Pataniscas de bacalhau c/maionese de coentros

Morue à l’ail 4									          10 €
Bacalhau alhado

Scampis à l’ail	12, 2								          11 €
Camarões ao alho

Palourdes à bolhão de pato 12, 14                                           24 €                              
Ameijoa à bolhão de pato

Salade d’oreilles de porc 12						      4,5 €
Salada de orelha de porco

Croquette de boeuf sauce moutarde 1, 3, 7, 10	                  4 €/p
Croquete de vaca c/molho mostarda

Rojões (Carrés de porc sautés)					     6,5 €
Rojões

Saucisse Alheira mélangée avec de l’oeuf 1, 3		           9,5 €
Alheira frita c/ovo misturado



Petiscos ATYPIC 

Cailles filochées et marinées 12				            9,5 €
Escabeche de codorniz

Sandwich au porc « Atypic » 1, 10, 12					     10 €
Bifana « Atypic »

Sandwich au boeuf 1, 7, 10, 12					               11 €
Prego no pão

Jambon de porc Bisaro AOP 1						      12 €
Presunto de porco Bisaro DOP

Saucisse Chouriço grillée 12					            10,5 €
Chouriço assado

Pica-pau de boeuf, pickles maison, pain grillé 12, 10, 7, 1, 9	  19 €
Pica-pau de vaca, pickles caseiros, pão torrado

Petits pois avec chouriço, oeuf poché 3, 12		          6,5 €
Ervilhas com chouriço e ovo escalfado

Pataniscas de pois chiches & mayo au persil 1a, 12	            4 €/p
Pataniscas de grao de bico c/maionese de salsa



Petiscos ATYPIC 

Beignets de haricots, mayo au persil & ail 1, 3, 10, 12	             9 €
Peixinhos da horta, maionese de salsa e alho

Frites avec mayonnaise à l’ail grillé 3, 10, 12			      6 €
Batata frita c/ maionese de alho assado

Pickels fait maison 12							       4,5 €
Pickels caseiros

Piquant « Atypic » 12								       2,5 €
Picante « Atypic »





Poisson 
Peixe

Morue cuite à BT, riz à la coriandre et œuf à BT 3, 4, 	 29 €       
Bacalhau cozido BT, ovo BT e arroz de coentros 

Calamar grillé avec beurre au persil et 				   32 € 
riz à la coriandre 1, 3, 4, 7, 12			 
Lula grelhada com manteiga de salsa  
e arroz coentros

Poisson frais grillé & accompagnement au choix 1, 12	 34 €
Peixe fresco grelhado & acompanhamento à escolha

BT - basse température

BT - baixa temperatura

Riz au homard 2, 4, 12    							       60 €       
Arroz de lavagante

Riz aux fruits de mer 2, 4, 12, 14                                                                           	 38 €       
Arroz de marisco

Poulpe grillé, purée de p.d.t et migas 1, 7, 14  			   36 €       
Polvo grilhado, puré de batata e migas 



Poisson 
Peixe

Cataplana de poissons 2, 4, 12, 14   					     37 €       
Cataplana de peixe	

Gambas sauvages à l’ail, frites maison & salade  7, 12, 14	 36 €	
   	        Camarão selvagen c/alho, batatas fritas caseiras 
e salada



Viandes 
Carnes

Francesinha «la nôtre» à l’Atypic 1, 3, 7, 10, 12				   26 €	
Francesinha «a nossa» à Atypic

Hamburger Atypic dans sa sauce au fromage 1, 3, 7, 10	 22 €	
Hamburger Atypic no seu molho de queijo

p.d.t. - pommes de terre

Poulet grillé, frites maison et salade 12				    18 €		
Frango grelhado, batatas fritas caseiras e salada

Filet de bœuf (250gr) à ), jambon cru, 				    38 € 
œuf au plat et frites maison 3,7,10,12 			 
Bife de lombo (+-250gr), presunto, ovo estrelado e 
batatas fritas caseiras

Secrets de porc grillés, petites pdt et migas  1		  28 €	
Secretos de porco grilhados, batata a murro e migas



Viandes 
Carnes

Côte à l’os 500/600gr						             42 €		
		 Demandez-nous la suggestion du moment

Riz de canard avec son magret, 				           34 €	  
mayonnaise au poivre  12, 3	
Arroz de pato com o seu magret e 
maionese de pimenta





Pour accompangner 
Para acompanhar

Chou grillé avec vinaigrette aux agrumes et miel 12        5 €
Couve grelhada com vinagrete de salsa e mel

Légumes sautés							             8 €
Legumes salteados

Frites au sel de thym et de romarin			         6 €
Batata frita com sal de tomilho e alecrim

Purée de pommes de terre 7					           6 €
Puré de batata

Riz à la tomate et haricots					           6 €
Arroz malandrinho de tomate com feijão

Pommes de terre “a murro”					           7 €
Batata a murro

Salade									               5 €
Salada

Riz à la coriandre9							             6 €
Arroz malandrinho de coentros

Migas au pain de mais						            6 €
Migas de broa de milho



Veggis 
Veggis

Légumes à « Bras » 3 	        						       19 € 
Legumes à Bras

Açorda de champignons et oeuf BT 1a, 3 				    23 €	
Açorda de cogumelos e ovo BT

Pataniscas de pois chiches, riz de haricots  	        		   21 € 
et mayonnaise au persil et à l’ail 1a, 12	

Pataniscas de grão de bico, arroz malandrinho 
com feijão e maionese de salsa e alho

BT - basse température

BT - baixa temperatura



Menu enfants - jusqu’à 12 ans 
Menu criança - até aos 12 anos

Crème de légumes (de saison)					      6 €
Creme de legumes (da época)

Filet de poisson grillé avec riz blanc				    18 €
Filete de peixe grelhado com arroz branco

Steak de boeuf grillé, frites maison 7		          	         18 €	
Bife de vaca grelhado, batatas fritas caseiras

Poitrine de poulet cuite à BT, pâtes et 				    16 €
sauce tomate 7

Peito de frango BT, massas e molho tomate

BT - basse température

BT - baixa temperatura



Desserts 
Sobremesa

Gâteau aux biscuits 1, 7						            8 € 
Bolo de bolacha

Ananas grillé, sirop de citron vert et fleur de sel	       7 €
Ananas grelhado, calda de lima e flor de sal

Pomme rôtie, caramel de pomme 				         8 €
et zeste d’orange 7, 12

Maçã assada, caramelo de maçã raspa de laranja

Mousse au chocolat vegan et fleur de sel		        8 €
Mousse de chocolate vegan e flor de sal

Gâteau aux œufs 1, 3     						            8 €
Pão de Ló 	

Crème brûlée à la portugaise 3, 7				          8 €
Leite creme queimado

Puding du chef  3, 7	       		      				          9 €
Pudim du chef

Boule de glaçe (Luxlait)				          		   3,50 €
Bola de gelado (Luxlait



Liste des allergènes 

1	 Céréales contenant du gluten, à savoir :      

	 a - blé      b - seigle     c - orge    d - avoine      e - épeautre      f - kamut 

	 ou leur souches hybridées et produits à base de céréales 

2	 Crustacés et produits à base de crustacés 

3	 Œufs et produits à base d’œufs 

4	 Poissons et produits à base de poissons 

5	 Arachides et produits à base d’arachides 

6	 Soja et produits à base de soja 

7	  a - Lait et produits à base de lait 

	  b - y compris lactose 

8	 Fruits à coque, à savoir :     

	 a - amandes (amygdalus communis L.)      

	 b - noisettes (corylus avellana)      

	 c - noix (juglans regia)      

	 d - noix de cajou (anacardium occidentale)     

	 e - noix de pécan (carya illinoiesis -wangenh. - k. koch.)

	 f - noix du Brésil (bertholletia excelsa)  

	 g - pistaches (pistacia vera) 

	 h - noix de Macadamia et macadamia ternifolia 

	 i - noix du Queensland       

	 et produits à base de ces fruits. 

9	 Céleri et produits à base de céleri 

10	 Moutarde et produits à base de moutarde 

11	 Graines de sésame et produits à base de graines de sésame 

12	 Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg / kg ou 10 mg / litre 

	 exprimées en SO2 

13	 Lupin et produits à base de lupin 

14	 Mollusques et produits à base de mollusques




